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¢ Chalet Gourmand M%Nu
@ RESTAURANT
2 W Salade verte Fr. 7 Salade mélée Fr. 10
A mesclun de saison a la citronnette mesclun de saison, tomates, olives et
maison carottes & la citronnette maison
Arancini a la sicilienne & saladle mélée  Fr. 16 Planche Gourmande Fr. 28
Boulette de riz farcie aux aubergines sélection de charcuteries, fromages
sauce tomate et provola fumée pain et confitures maison
Vitello Tonnato Fr. 22 Tortelloni de Fr. 34
. . 4 .
Fines tranches deAveou, sauce cr'emeuse Fr. 34 : Pl St.JvautS et crevettes
au thon, cdpres et anchois wreo friles
sauce de courgefttes,
crumble de Taralli Pugliesi,
. zestes de citron tomates confits
Carpaccio de baeuf Fr. 22
fails maison 3 ngatom’a la Carbopara Fr.
/)\ marinée aux agrumes, mousse de wreo Triles Jaunes d'ceufs, guanciale,
— ‘/ ricotta zeste de citron et roquette pecorino et poivre
Tartarc de boeuf 20, Fr. 39 Entrecate parisienne w0, Fr.
parfumée g la truffe sauce café de Paris
crémeux de burrata, oignons caramélisés pommes de terre frites
noisettes, toast, salade et frites
Lt POU'PC @ la vwé(l{i;r_errwwéaww& Fr. 36 Taq‘iata d['avu_r_reoo-_r_e f’[& £'°‘0Wf Fr.

~ , . . ZOO r
tfentacules poélés, sauce de petits pois f

oignons croquants, tomates confits, fondue de Grana parfumeé a la truffe
capres et olive taggiasche B-ELT @U TRl St ISeines

"

Fondue moiti¢-moitié Fr. 26
Gruyeére et Vacherin, vin blanc, Kirsch, poivre Chicken nuggcts & frites Fr. 18
e Cornichons & petits oignons : n
: ° . o) Pates sauce tomate / beurre  pr 14
Fondue Vigneronne 2o, Fr. 42 Portion des frites Fr. 7
Enfrecote de boeuf servie avec sauces & frites o
¢ Supplément de viande 100gr Fr. 15 . S - e B
e Supplément frites Fr. 5 ME . R
\‘ ,/ U *

Viandes et Poissons: l'origine varic en fonction du

o . marché, lire 'ardoise




